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SPECIFICATIONS
CARACTERISTIQUES
BSW Balance monocellule pour peser les
Type .
charcuteries
Utilisation Adapté a la métrologie légale
Matériau Acier inoxydable 304
Diameétre de la barre Jusqu’'a @25 mm

Balance pour peser Installation Sur le sol
. 1520 mm (hauteur) x 620 mm (largeur) x 570 mm
les charcuteries

Dimensions (profondeur) - Hauteur au crochet 1 400 mm - Entre

afin de surveiller crochets 530 mm

apacités 3 kg, 6 kg, 15 kg et 30 kg
a perte de Capacités 3 kg, 6 k k k
poids pendant Support 2 roues et deux pieds réglables

Longueur du cable 2 m
Visserie En acier inoxydable
CARACTERISTIQUES DE LA CELLULE
Modéle de cellule IBM
Matériau de la cellule Acier inoxydable

le processus

de séchage,
garantissant un
controle précis de

la déshydratation et Protection P67
du point optimal du
produit. INDICATEUR

CARACTERISTIQUES

Indicateur modele G1400i en acier inoxydable.

Protection IP68 (option IP69K).

Ecran LCD jusqu'a 8 couleurs différentes (fonction checkweigher), avec 6 chiffres de 40
mm. Fonction rétroéclairage : on/off/auto.

Unités kg.

Certification CE (optionnelle).

Homologation a 3 000 divisions OIML classe Il

Monorange, multirange ou multi-intervalle (n < 3 000, par plage partielle de pesage).
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APPLICATION/
Indicateur G1410i LCD IP69K Machine préparée pour suspendre une barre de charcuterie
EN VEDETTE
(optionnel) (non incluse)

» CONCEPTION hygiénique
en acier inoxydable et
haute précision, en faisant Indicateurs
I'outil idéal pour le contrble Références BSW P68 I1P69K
de la perte de poids, la . . .
garantie de la qualité Description Capacité (Kg) Fraction(g) Code#  Code#
finale et I'optimisation de BSW - Plateforme pour peser les charcuteries 3 kg - 1 g - INOX 3 1 172668 172672
chaque lot de production BSW - Plateforme pour peser les charcuteries 6 kg - 2 g - INOX 6 2 172669 172673
via G,iscale,l grace a BSW - Plateforme pour peser les charcuteries 15 kg - 5 g - INOX 15 5 172670 172674
des échantillonnages BSW - Plateforme pour peser les charcuteries 30 kg - 10 g - INOX 30 10 172671 172675
périodiques.

» TRACABILITE ET CONTROLE
via connectivité Ethernet/Wi-Fi
(optionnel). OPTIONS

» UTILISATION dans les Description Code #
salles de découpe, ateliers  ~epTFICATS CE - De 3 kg 4 60 kg 900018

et cuisines industrielles. B R
ETALONNAGES ENAC : De 5 kg a 60 kg 900001



